
 15 мл сироп Monin
 «Шоколадное печенье»
 10 мл сироп Monin 

 «Ваниль»
 100 мл молока
 100 мл сок персика
 2 штуки песочного 

 печенья (например 
 «Юбилейное»)

Бокал: милк шейк

Украшение: шоколадный 
 топпинг, взбитые сливки, 
 драже

Метод: печенье, сиропы,
 молоко и сок взбить 
 в блендере без льда 
 до однородной массы.
 Выдавить шоколадный 
 топпинг на внутреннюю 
 стенку бокала, налить 
 коктейль и украсить 
 сливками и драже.

Песочные Замки
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